FAMILIA PROFESIONAL: INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

CICLO FORMATIVO: Panificacion y reposteria. GRADO : MEDIO HORAS: 1400
1r CURSO 2° CURSO
Maodulo formativo: H. S.|H. A Maodulo formativo: H. S.[H. A. H. H
1.0Operaciones y control de 2 64
almaceén.
2.Panaderia y bolleria.® ® 4 | 128
3.Elaboraciones bésicas de 4 | 128
pasteleria.(® ©
4.Especialidades y acabados 3 96
de pasteleria y confiteria® ®
5.Envasado y embalaje. 3 96
6.Higiene y seguridad en la 3 96
industria alimentaria.
7. Administracion, gestion y 3 96
comercializacion en la pequefia
empresa.
8. Materias primas, productos y| 3 96
procesos de panaderia,
pasteleria y confiteria. ®
9.Sistemas de control y 3 96
auxiliares de los procesos.
10.Formacioén y orientacion 2 64 11.Formacién en Centros de 440
laboral. Trabajo.
‘ N° semanas: 32
(Centro Educativo) 30 | 960

Especialista

PS: Formacion y orientacion laboral

PT: Operaciones y equipos de elaboraciénde productos

alimentarios

PS: Procesos

en la industria alimentaria

® paralaimparticion de estos médul os es necesario un profesor especialistade los previstos en el articulo 32.2 delaLOGSE.

®) Médulo susceptible de desdoble.




