
FAMÍLIA PROFESSIONAL: HOTELERIA I TURISME

TÍTOL PROFESSIONAL BÀSIC EN: CUINA I RESTAURACIÓ Nivell: Formació Professional Bàsica HORES: 2000
1r CURS 2n CURS

Mòdul Formatiu: H.S. H.A. H. H. H. H. H. H. H. Mòdul Formatiu: H.S. H.A. H. H. H. H. H. H. H.
3005. Atenció al client. 3 75 3 3037. Tècniques elementals de 

servici.
6 160 6

3034. Tècniques elementals de 
preelaboració.

4 120 4 3038. Processos bàsics de 
preparació d’aliments i begudes.

7 190 7

3035. Processos bàsics de 
producció culinària.

8 230 8 3039. Preparació i muntatge de 
materials per a col·lectivitats i 
càtering.

5 135 5

3036. Aprovisionament i 
conservació de matèries 
primeres i higiene en la 
manipulació.

3 90 3 3042. Ciències aplicades II. 5 158 5

3009. Ciències aplicades I. 5 158 5 3012. Comunicació i societat II. 5 158 5

3011. Comunicació i societat I. 5 158 5 Tutoria 1 34 1

Tutoria 1 34 1 CV0005 Formació i orientació 
laboral II

1 30 1

CV0005 Formació i orientació 
laboral I

1 30 1 3041. Formació en centres de 
treball (Unitat Formativa II)

120 120

3041. Formació en centres de 
treball (Unitat Formativa I)

120 120

Totals: 30 1015 Totals: 30 985

CS/PS

CS/PS Formació i orientació laboral

PT Cuina i pastisseria. PT Servicis de restauració.

PT Cuina i pastisseria. PT Servicis de restauració.
Professor especialista.

PT Cuina i pastisseria. PT Servicis de restauració.   
PT Processos comercials. Professor especialista.


