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EQUIPAMENT DE CUINA SEGONS NÚM. DE SERVEIS O COMENSALS (en un o diversos torns)

EQUIPAMIENTO DE COCINA SEGÚN Nº DE SERVICIOS O COMENSALES (en uno o varios turnos)

BANCADA m 2-3 m 4-6 m 4-6 m 8-12 m 8-12 m 8-12 m 12-18 m 12-18 m
FRIG (LIT) Frigorífic-congelador capacidad de 400 - 600 litres ud 1
FRIG (LIT) Frigorífic-congelador capacidad de 800 - 1200 litres ud 1
FRIG (LIT) Frigorífic-congelador capacidad de 1200 - 1800 litres ud 1 2

CÀMARA FRIG Càmara frigorífica ud 1 1 1 1
CONG VERTICAL Congelador vertical ud 1 1 2 2

AIGÜERA / FREGA Aigüera d’acer inoxidable d’1 si sense escorredora ud 1 1 1 1 1 1 1 1
          Fregadero de acero inoxidable de 1 seno sin escurridor

AIGÜERA / FREGA Aigüera d’acer inoxidable d’1 si i 1 escorredora ud 1 1 1 1 1 1
          Fregadero de acero inoxidable de 1 seno y 1 escurridor

AIGÜERA / FREGA Aigüera d’acer inoxidable de 2 sins i 2 escorredores ud 1 1 1 1 1 1 1
          Fregadero de acero inoxidable de 2 senos y 2 escurridores

LAVABO NO MANUAL Llavamans d’accionament no manual (model faldó) ud 1 1 1 1 1 1 1
          Lavamanos de accionamiento no manual (modelo faldón)

LAV.OLLA Llavaolles d’acer inoxidable, inclosa estructura de suport ud 1 1 1 1 1 1 1
          Lavaollas de acero inoxidable, incluida estructura de soporte

LLAV.PLAT/LAV.PLAT ud 1

LLAV.PLAT/LAV.PLAT ud 1

LLAV.PLAT/LAV.PLAT ud 1

LLAV.PLAT/LAV.PLAT ud 1 1

LLAV.PLAT/LAV.PLAT ud 1 1

EQ. EXT. LAV. ud 1 1 1 1
ud 1 1 2 2 2 2

TAULA / MESA CAL ud 1 1 1 1
TAULA / MESA CAL. ud 1 1 1
TAULA / MESA CAL. ud 1 1
TAULA / MESA FR ud 1 1 1 1
TAULA / MESA FR ud 1 1 1

 CUINA / COCINA ud 1 1 1 2 2
CUINA/ COCINA ud 1 1 1

PAELLER / O ud 1 1 1 2 2 2 2
FORN / HORNO ud 1 1
FORN / HORNO ud 1 1 1 1 1 1

ENCIMERA ud 1 1 1 3 3 3 3 3
MARMITA     - Marmita de 60 litres ud 1 1
MARMITA     - Marmita de 80 litres ud 1 1 2
MARMITA     - Marmita de 100 litres ud 2
MARMITA     - Marmita de 150 litres ud 1 1
CAMPANA ud 1 1

CAMPANA EXT. AUT.     - Campana de fums mural amb sistema de extinció automàtic. ud 1 1 1 1 1 1
          Campana de humos mural con sistema de extinción automático

Llegenda recomanada 
en plànols / Leyenda re-
comendada en planos

Descripció / Descripción
Unitats 

Uds.
25 

comensals
50 

comensals
100 

comensals
150 / 200 

comensals
250 

comensals
300 

comensals
350 / 400 

comensals
450 / 500 

comensals

Bancada de treball / trabajo (en metres llineals mínims)

Llavaplats, amb capacitat de rentada ≥ 200 plats/hora
          Lavaplatos, con capacidad de lavado ≥ 200 platos/hora
Llavaplats, amb capacitat de rentada ≥ 350 plats/hora
          Lavaplatos, con capacidad de lavado ≥ 350 platos/hora
Llavaplats, amb capacitat de rentada ≥ 500 plats/hora
          Lavaplatos, con capacidad de lavado ≥ 500 platos/hora
Llavaplats, amb capacitat de rentada ≥ 1.000 plats/hora
          Lavaplatos, con capacidad de lavado ≥ 1.000 platos/hora
Llavaplats, amb capacitat de rentada ≥ 1.500 plats/hora
          Lavaplatos, con capacidad de lavado ≥ 1.500 platos/hora
Equip extracció llavaplats / Equipo extracción lavaplatos

TAULA / MESA Taula auxiliar al costat del llavaplats / Mesa aux. junto a lavaplatos
Taula calenta / Mesa caliente, de capacitat entre 300 - 500 litres
Taula calenta / Mesa caliente, de capacitat entre 500 - 700 litres
Taula calenta / Mesa caliente, de capacitat entre 600 - 800 litres
Taula freda / Mesa fría, de capacitat entre 300 - 500 litres
Taula freda / Mesa fría, de capacitat entre 500 - 700 litres

                        Conjunt de cocció compost per / Conjunto de cocción compuesto por:
    - Cuina de 4 focs / Cocina de 4 fuegos
    - Cuina de 6 focs / Cocina de 6 fuegos
    - Foc gran tipus paeller / Fuego grande tipo paellero
    - Forn davall dels focs / Horno bajo los fuegos
    - Forn aeri / Horno aéreo mural vertical (segons núm. comensals)
    - Moble amb bancada / Mueble con encimera

    - Campana de fums mural / Campana de humos mural
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